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IR ot burro anig]
‘battuto di'scampi, fave di cacao ?

Torte]}o con ripieno di trigli -

il suo consommé: -

‘Trancio di-cernia con croccante
alle erbe aromatiche, caramello di cavolfiore

Miile fo;ﬁe di panettone Ercoli
con zabaione all’arancio, riccioli di cioccolata
€ arancia candita

Lenticchie di Castelluccio
con Cotechino di Modena IGP

€150
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