
Ostrica Gillardeau con perle di mandarino 
Carpaccio di branzino con puntarelle  

e caviale di salmone 
Risotto con burro al mandarino, bottarga e 

tartare di scampi 
Pavè di patate con polpo scottato, crema di 
pomodoro infornato e insalatina di sedano 

Mousse di cioccolato bianco e lamponi 
90 €

Ostrica Gillardeau con perle di mandarino 
Chips di tapioca al nero di seppia con 

tartare di gamberi e maionese alla vaniglia 
Salmone Red King selvaggio  

con burro francese 
Carpaccio di triglia scottato  

con tartufo nero 
Capasanta scottata, vichyssoise  

di patate e caviale Osietra 
Risotto con burro al mandarino,  

bottarga e tartare di scampi 
Rana pescatrice su crema di puntarelle  

alla romana e pomodorino dolce “Morgan” 
Mousse di cioccolato bianco e lamponi  

150 €

A mezzanotte lenticchie  
e cotechino 

Acqua e caffè inclusi,  
bibite e vino esclusi 

Il menu scelto è da intendersi  
per l’intero tavolo

C A P O D A N N OC A P O D A N N O2024

ERCOLI PRATI
VIA MONTELLO, 26

ERCOLI PARIOLI
VIALE PARIOLI, 184

ERCOLI 
TRASTEVERE
menu alla carta  

+ dj-set


