
ESPRESSO  € 1,00

ESPRESSO DOPPIO  € 2,00

CAFFE DECAFFEINATO  € 1,20

CAPPUCCINO  € 1,50

CAPPUCCINO DECAFFEINATO   € 1,70

CAPPUCCINO D’ORZO  € 1,70

CAPPUCCINO DI SOIA   € 2,00 
/MANDORLA

CAFFELATTE  € 1,50

LATTE MACCHIATO   € 1,50

LATTE BIANCO   € 1,20

CAFFÈ AMERICANO  € 1,50

CAFFÈ D’ORZO  € 1,50

GINSENG  € 1,50

CAFFÈ CORRETTO  € 1,70

CAFFÈ SHAKERATO   € 2,50

CAFFÈ FREDDO  € 2,00

MAROCCHINO  € 1,70

TOAST CLASSICO

Prosciutto cotto Negrini, toma  
e burro montato al limone

€ 3,50

TRAMEZZINO DEL GIORNO

€ 3,50

PANINO DEL GIORNO 

€ 5,00

FOCACCIA DEL GIORNO

€ 6,50

PANINO SELEZIONE ERCOLI

€ 7,00

FOCACCIA SELEZIONE ERCOLI 

€ 8,00

TE FREDDO € 3,00
TE NERO € 4,00 
Earl grey, Lapsang, Darjeeling 
TE VERDE € 4,00 
Special Gunpowder Bancha 
TE BIANCO PAI MUTAN € 4,00
TE ROSSO ROOIBOS € 4,00
INFUSI € 4,00
TISANE € 4,00

COCA COLA VETRO 33CL € 3,00
COCA COLA ZERO VETRO 33CL € 3,00
CHINOTTO € 3,00
ARANCIATA € 3,00
GAZZOSA € 3,00
GINGER BEER FEVER TREE  € 3,50
SODA FEVER TREE  € 3,50
TONICA FEVER TREE  € 3,50

CENTRIFUGHE  € 5,00 

SOLE:  ANANAS, MELA E ZENZERO  

ESMERALDA: SEDANO, FINOCCHIO,  
KIWI E MELA 

ALBA: ARANCIA, MELA, CAROTA E ZENZERO

SPREMUTA D’ARANCIA  € 3,50
SUCCHI  € 3,00 
pera, pesca, ananas, mela, albicocca, mirtillo

NETTARI AUDERE  
pera, pesca, albicocca  € 4,00 
mirtillo, ribes, mora, lamponi € 5,50

centrifughe e succhi

caffè filtro

te e tisane

bibite gassate

acqua
SAN PELLEGRINO 0,75L € 3,00

NEPI 0,75L € 3,00

PANNA 0,75L € 3,00

CAFFÈ AMERICANO FILTRO   
BLEND ARABICA

€ 3,00

CAFFÈ FILTRO V60 100% 
ARABICA MONORIGINIE  

DELLA SETTIMANA 

€ 4,00 

C O L A Z IO NE
CORNETTO SEMPLICE € 1,20

CORNETTO FARCITO € 1,50  
CON MARMELLATA, CIOCCOLATO, 
CREMA PASTICCERA

BRIOCHE  € 2,00

BRIOCHE FARCITA  € 2,50

MARITOZZO CON LA PANNA  € 3,50

CIAMBELLA  € 1,80

CIAMBELLONE € 2,00

PAIN AU CHOCOLAT  € 1,50

PANCIOCCO   € 1,50

OCCHIO DI BUE  € 1,20/€ 2,50

YOGURT GRECO CON GRANOLA  € 5,00

CHEESECAKE AI FRUTTI ROSSI  €  10,00 

FROLLA, LEMON CURD E FRUTTA  €  9,50 
FRESCA DI STAGIONE 

VELLUTATA DI MASCARPONE  €  9,00 
CON FRAGOLE E CRUMBLE ALLE MANDORLE 

VELLUTATA DI MASCARPONE CON ALBICOCCA  €  9,00 
E CRUMBLE ALLE MANDORLE 

PEACH PIE CON RIDUZIONE DI VINO AMARONE  €  11,00 
E GELATO DI CREMA 

TORTA MOUSSE AI TRE CIOCCOLATI GELÉE  €  9,50 
E POLVERE DI LAMPONE 

CAPRESE AL LIMONE CON SEMIFREDDO  €  10,00 
AL PISTACCHIO E FRAGOLE  

TIRAMISÙ  €  9,00 

CROSTATA  €  7,00 

GELATO  €  7,00 

TAGLIATA DI FRUTTA  €  10,00

birre
ALLA SPINA IN BOTTIGLIA
€ 6,50 € 6,50

LISA
REALE

REALE EXTRA
MY ANTONIA

LISA
REALE



IL DOLCE 
Succo d’ananas, Succo di limone; 
Sciroppo di vaniglia & Passion fruit, 
Top di ginger ale

IL CITRICO 
Succo d’Arancia, Succo di Limone, 
Succo di Lime, Sciroppo di Cannella

IL FRIZZANTE 
Thé alla Lavanda, Succo di Limone, 
Sciroppo d’Agave, Top di Tonica 
al Pompelmo

cocktail classici
HUMMUS DI CECI E RAPA ROSSA,   € 9 4,5 
con zucchine alla scapece  
e anacardi tostati
VITELLO TONNATO 2.0 € 20 10
SCARPETTE CON I NOSTRI SUGHI € 10 5
TARTARE DI RICCIOLA € 18  9  
mela, lime e anacardi 
PAN E TOMATE CON MORCON  € 9 4,5
TACOS CON TARTARE DI MANZO,   € 18 9 
insalata, maionese e alici  
del Cantabrico

MARITOZZO € 14 7 
con stracciatella e bottarga di muggine
CUBOTTI DI MANZO  € 20 10 
con giardiniera “Morgan”
BOTTONE DI BACCALÀ MANTECATO  € 14 7
FRESELLA CON TONNO  € 16 8 
Briciole di tonno “Carlo Forte”  
e dressing al basilico
TACOS CON PASTRAMI DI SALMONE   €18 9 
rughetta e creme fraiche
PIZZA GENOVESE  € 13 6,5 
con fichi e prosciutto

SUI COCKTAIL CLASSICI E SUL  MENU APERITIVO
 dalle ore 18:00  alle 20:00

TALISKER STORM €  7,00
OBAN €  8,00
LAPHROAIG €  7,00
LAGAVULIN €  9,00
CAOL ILA €  7,00
BIG PEAT €  10,00
PEAT’S BEAST €  8,00
BULLEIT BOURBON €  6,00
MAKER’S MARK BOURBON €  6,00
KNOB CREEK BOURBON €  7,00
NIKKA FROM THE BARREL €  8,00
NIKKA YOICH €  10,00
NIKKA MIYAGIKYO €  12,00
JOHNNY WALER BLUE LABEL €  20,00

whiskey

ZACAPA 23 €  8,00
ZACAPA XO €  16,00
DIPLOMATICO RESERVA EXCLUSIVA €  6,00
J. BALLY 3 ANNI €  8,00
SANTA TERESA 1796 €  8,50
HAMPDEN €  8,00 
MATUSALEM 15 €  6,00
CLEMENT XO €  10,00
PMG RHUM AGRICOLE €  7,00
PLANTATION ISLE OF FIJI €  6,00
PLANTATION JAMAICA 2003 €  10,00
PLANTATION BARBADOS 2011 €  10,00

rum
GREY GOOSE €  7,50
BELVEDERE €  7,50
BELUGA NOBLE €  8,00
BELUGA GOLD LINE €  18,00
BELUGA TRANSATLANTIC €  10,00
RUSSIAN STANDARD €  6,00
ZUBROWKA €  6,00

vodka

GRAPPA BIANCA €  6,00
GRAPPA BARRICATA €  7,00
BERTA BRIC DEL GAJAN €  10,00
BERTA MAGIA €  16,00
BERTA TRE SOLI TRE €  12,00

grappe

NEGRONI € 10,00
Gin, vermouth rosso  
e bitter campari 

AMERICANO € 10,00
Vermouth rosso e bitter campari  
con l’aggiunta di soda, servito  
on ice con profumo di limone...

GIN TONIC € 10,00
Gin, acqua tonica

DRY MARTINI € 10,00
Gin e gocce di vermouth dry,  
raffreddato e servito in coppa..  
Oliva o Limone?

MONTENEGRO MULE € 10,00 
Amaro Montenegro, ginger beer,  
succo di lime

SPRITZ € 9,00 
Aperol o Select, prosecco  
e fetta d’arancia.

BLOODY MARY € 10,00
Succo di pomodoro, Vodka, succo  
di limone, salsa worcesterchire,  
tabasco, sale e pepe

-50%

€ 8,00

PINK-CREAMY TINI  € 10,00
Vodka, succo di limone, sciroppo di zucchero, 
Aperol, yogurt greco, anguria

FRESH ‘N’ SPICY TINI  € 12,00
Gin Tanqueray Ten, succo limone, sciroppo  
di mentuccia, liquore alla camomilla, liquore  
alla liquirizia, tabasco, menta fresca 

SMOKEY FRUIT TINI  € 12,00
Tequila Volcan De Mi Tierra, Mezcal, succo  
di limone, sciroppo di agave, liquore al litchi,  
amarena, zenzero

BITTERSWEET TINI  € 12,00
Gin N3, succo di limone, sciroppo di zucchero,  
maraschino, senape al miele, estratto di ananas

PEPPERFRUIT TINI  € 10,00
Vodka, succo di limone, sciroppo al pepe nero, 
liquore Strega, melograno

ACID TINI  € 10,00
Gin infuso al cardamomo, sciroppo di vaniglia, 
liquore alla camomilla, estratto di kiwi

tini’s
DRINK SHAKERATI IN STILE MARTINI COCKTAIL

dalle 18.00 alle 20.00
-50%

GARDEN SPRITZ   €  12,00
Spumante Chandon Brut  

con un blend di  
arance e spezie

cocktail dell’estate


